LES ENTREES

OS 0 MOELLE YOELS,  £OASES O L ALL. ..o FE
connellont végétal au canard et shil- takés , quinoa...............ooooi 9€
Saumown farcel au bewrve d'algues, vipé de choux flewr, émulsion wasabl....................... 10 €
Tervine de fole Gras MALSON AU COLIG) ....cooviiiiiiiiiiii e e 14 €
Saint Jacaues roties, bouillon de cresson, petits choux i La purée de barde.......... 14 €
LES PLATS

Rognons de veau poblés, sauce GnoEmbre. ........oooiiiiiiiiiii 16 €
Paleron de beewf braisé aw cldve, purfe e PANALS..........oooooiiiii 17 €
Dos de sanglier sauce Lie de vin, rutabagas et échalotes grises confites...ooiinninn.. 20€
L,Leujauwe vOtt, purée aux bigorneaux ,\jI/tS DL VEA oo 17 €
Algle- bar vBtl , gnocehis de pommes de terve aux olives et artichauts confits.....22 €

LES DESSERTS

Asslette  de Fromages ALAES ..o 7€
Maingaux Rennais et gelée o'agrumes 0 La Dergamote. ... ge
Tarte chocolat et polre, praling aux woix, gelée de poive et glace o La feve de tonkn..€ €
Tartare de fruits exotiques, espuma d'orange et polvre de séchouan

brioche "perdug "AALSON D LAVBIAAS ..ot 10¢€
Tube de mousse chocolat Légere, crévee au rhium, compotée de banane,

OLACE COCONUBEE. .. ..o 11 €



